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ПЕРЕДМОВА 

Безпечність харчових продуктів є однією з ключових проблем у сучасному харчовому виробництві. Для забезпечення високого рівня
безпеки продуктів харчування і запобігання можливим ризикам виникнення харчових криз, велике значення мають система HACCP (Hazard
Analysis and Critical Control Points) і державний контроль.

HACCP - це система управління безпечністю харчових продуктів, яка базується на виявленні, оцінці та контролі небезпечних факторів у
харчовому виробництві від початку до кінця процесу. Головна ідея полягає в тому, щоб ідентифікувати критичні точки виробництва, де можуть
виникнути небезпечні ситуації для здоров'я споживача, та розробляти систему контролю, яка дозволяє уникнути ці ризики або зменшити їх до
мінімуму. Крім внутрішнього контролю з боку виробників, державний контроль відіграє важливу роль у забезпеченні безпеки харчових
продуктів. Державні органи встановлюють стандарти безпечності та якості продуктів, проводять інспекції на харчових підприємствах,
відстежують випадки харчових отруєнь та інші інциденти, що можуть становити загрозу здоров'ю споживачів.

Загалом, НАССР або HACCP спільно з державним контролем формують систему, яка гарантує безпеку та якість харчових продуктів для
споживачів. Ці заходи спрямовані на запобігання виникненню небезпечних ситуацій та вирішення проблем, які можуть виникнути у процесі
виробництва та обігу продуктів. Посібник "Безпечність харчових продуктів: НАССР та державний контроль" буде корисним для широкого кола
зацікавлених сторін, зокрема для здобувачів освіти 204 – технологія виробництва і переробки продукції тваринництва, 211 – ветеринарія та 212 –
ветеринарна гігієна, санітарія і експертиза для вивчення та розуміння принципів безпечності харчових продуктів та впровадження систем
управління

Даний посібник буде корисним для операторів ринку харчових продуктів, надасть їм знання та рекомендації щодо впровадження систем
управління безпечністю харчових продуктів (HACCP) на їхніх підприємствах, знайомить з вимогами та стандартами безпеки харчових продуктів, а
також методами контролю та виявлення ризиків у виробничому процесі.

Посібник допоможе інспекторам і контролюючим органам розуміти принципи та методики впровадження систем НАССР і контролю
безпечності харчових продуктів. Вони отримають інформацію про критичні точки контролю в харчовому виробництві та процедури перевірки
виробничих процесів.

Посібник надасть споживачам розуміння процесів виробництва та контролю якості харчових продуктів. Вони зможуть більш об'єктивно
оцінювати безпеку та якість продуктів на ринку і приймати обґрунтовані рішення під час покупки та споживання продуктів.

Отже, цей посібник буде корисним інструментом для всіх зацікавлених сторін, що мають відношення до харчової промисловості - від
виробників до споживачів, допомагаючи забезпечити безпечність харчових продуктів.
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Історія системи НАССР 

HAZARD ANALYSIS CRITICAL CONTROL POINTS
небезпека аналіз критичні контрольні точки

HACCP — система аналізу ризиків, небезпечних чинників і
контролю критичних точок
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Історія створення системи управління безпечністю НАССР
60-ті роки ХХ століття:
Розробка концепції НАССР.
Основні розробники:

Компанія Піллсбері ("Pillsbury Сompany")
Лабораторія збройних сил США
Національне управління з аеронавтики і космонавтики (NASA)

1971 рік:
На Першій Американській Національній Конференції з безпеки харчових продуктів
компанія Піллсбері презентувала розроблену концепцію Національної Системи
Забезпечення Харчової Безпеки (НАССР). 
Середина 80-х років:
Національна академія наук США запропонувала використовувати систему НАССР у 
харчовій промисловості.
1993 рік:
Комісія Кодекс Алиментариус (CAC) опублікувала серію керівництв з розробки та 
впровадження системи НАССР. 7



1959
Система НАССР розроблена компанією Pillsbery, що працювала на NASA

1973
Узгоджена Адміністрацією по харчовим продуктам і медикаментам США

1985
Рекомендована НАН США для контролю мікробіологічних ризиків

1989
Опубліковано перший посібник по розробленню НАССР

1990
Застосування системи НАССР обов'язкове у США, Австралії, Новій Зеландії

1993
Прийняття директиви ЄС “Про гігієну харчових продуктів”

2005 Прийняття організацією ISO міжнародних стандартів ISO 22000:2005

2006
Система НАССР стає обов'язковою для застосування у всіх країнах ЄС

2010
Прийняття нової схеми сертифікації FSSC 22000

Історія створення системи управління безпечністю НАССР
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Сьогодні:
Система НАССР визнана міжнародним стандартом
і використовується в багатьох країнах світу.

Переваги НАССР
 Знижує ризики виникнення небезпечних факторів
 Підвищує безпечність харчових продуктів
 Збільшує довіру споживачів
 Допомагає вийти на нові ринки

Впровадження НАССР
Підприємствам, які займаються виробництвом, обробкою, зберіганням,
транспортуванням або продажем харчових продуктів, обов'язково потрібно
впроваджувати НАССР.

НАССР – це ефективний інструмент для забезпечення безпечності харчових
продуктів
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НАССР

Науково обґрунтована методологія, 
яка забезпечує безпечне
виробництво, зберігання та 
реалізацію продукції за допомогою
ідентифікації та контролю 
потенційно небезпечних факторів
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НАССР

ідентифікує

оцінює

контролює небезпеки

Операторам ринку необхідно створити та 

впровадити ефективну систему НАССР, що

забезпечує контроль над усіма потенційно

небезпечними факторами, що можуть бути 

присутні у харчових продуктах.
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ОСОБЛИВОСТІ НАССР 

Система НАССР обмежується забезпеченням безпеки харчових продуктів і не включає
контроль їх якості

НАССР є інструментом запобігання, спрямованим на контроль небезпечних факторів.
Раціональний підхід для систематичного виявлення небезпечних факторів та 

впровадження контролю, що важливі для безпеки харчових продуктів

Можливість використання спрощеного підходу залежно від типу технологічних процесів та 
виду харчових продуктів.

Система НАССР не гарантує безпеку харчових продуктів, але сприяє зменшенню ризику
виникнення загроз їх безпеки

Система НАССР визначає безпечність харчових продуктів
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